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NOMBRES 
 
MARCA 

Galletas con cereales y miel. 
 
Colombina 100%.  

NOMBRE DEL  
FABRICANTE 

Colombina del Cauca S.A.  
Parque Industrial el Paraíso km2 vía San Julián Santander de Quilichao Cauca. 
NIT: 817000705-8. Teléfono: (2) -8295305 – 8295307 
www.colombina.com 

REGISTRO SANITARIO RSA-002443-2016 

INGREDIENTES  
 

Harina de trigo fortificada [contiene Gluten, niacina, tiamina (vitamina B1), riboflavina 

(vitamina B2), fumarato ferroso y ácido fólico] (60%), grasa vegetal de palma no 

hidrogenada*, edulcorante (maltitol)**, azúcar invertido, azúcar, maltodextrina, 

oleína de palma, salvado de trigo (3,1%), agua, avena molida (1%), suero de leche, 

harina de maíz (0,7%), miel de abejas (0,6%), harina de arroz (0,5%), emulsionante 

(lecitina de soya), sal yodada, saborizante natural a miel, leudantes (bicarbonato de 

amonio, bicarbonato de sodio, fosfato monocalcico, pirofosfato ácido de sodio), 

edulcorante artificial (sucralosa), sustancia para el tratamiento de harinas (proteasa). 

*Aporta una cantidad insignificante de grasa Trans. **El consumo excesivo puede 

generar efectos laxativos. 

PROCESO DE 
ELABORACIÓN Y 
EQUIPOS UTILIZADOS 

• Recepción y almacenamiento de materias primas. 

• Dosificar los ingredientes que constituyen la formulación de la masa en la 
mezcladora. 

• Efectuar el mezclado de ingredientes hasta obtener una masa homogénea. 

• Trasladar la masa a la tolva que alimenta el equipo de laminación.  

• Pasar la masa por los rodillos de estampado y corte para darle forma a la hogaza. 

• Hornear la hogaza estampada y cortada. 

• Enfriar. 

• Envolver, envasar y empacar. 
 
EQUIPOS UTILIZADOS 

 

• Mezcladora. 

• Laminador. 

• Rodillo de estampado y corte. 

• Horno. 

• Envolvedoras. 
 

DESCRIPCIÓN 
FÍSICA 

Producto obtenido mediante el horneo apropiado de una masa sólida, de las figuras 
formadas del amasado de derivados del trigo u otras farináceas, con otros 
ingredientes aptos para el consumo humano. 
 
Este producto está constituido por la mezcla de ingredientes tales como la grasa 
vegetal de palma, azúcar y harina de trigo fortificada con vitaminas tales como: 
niacina, tiamina (Vitamina B1), riboflavina (Vitamina B2), fumarato ferroso y ácido 
fólico entre otros. 
 

http://www.colombina.com/
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CARACTERÍSTICAS 
FISICOQUÍMICAS 
NTC: 1241 Productos de 
Molinería: Galletas 

Humedad (%) Max. 4,5 

Proteína, % en fracción en masa base seca/100g 3g (mín.) 

Determinación de Plomo como Pb Máx. 0.2 mg/Kg 

CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS 
NTC: 1241 Productos de 
Molinería: Galletas 

Recuento de bacterias aerobios mesofilas, UFC/g 1000 - 5000 

Recuento de coliformes en placa, UFC/g <10 - 10 

Recuento Staphylococcus aureus Cuagulasa Positiva, UFC/g <100 

Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 50 - 500 

Recuento de Escherichia Coli, UFC/g <10 

Recuento de Bacillus cereus, UFC/g 10 - 100 

CARACTERÍSTICAS 
SENSORIALES 

Color:  Característico de acuerdo con los patrones de línea, 
galletas doradas por el horneo. 

Sabor: Característico con suaves notas a miel. 

Aroma: Característico a galleta fresca, agradable y suave. 

Textura: Crocante. 

ELEMENTOS 
EXTRAÑOS 

Libre de materiales y partículas extrañas acorde a la normatividad legal aplicable de 

BPM e Inocuidad de los alimentos.  
FORMA DE CONSUMO 
Y CONSUMIDORES 
POTENCIALES 

Producto listo para consumir. 

 
Principales consumidores potenciales niños mayores a cuatro años, adolescentes y 
adultos. 

EMPAQUE Y 
PRESENTACIONES 
COMERCIALES 

Envoltura: en material BOPP Biomate TSI 20µm + BOPP Bioalumin WVHS 15µm. 

Envase: en material BOPP Bioseal TSI 25µm. 

Empaque: Cartón clave C620K 

Peso Neto(g) Unidad x 3 galletas: 30 g 
Bolsas x 10 unidades: 300 g 
Cartón x 24 bolsas. 

LEGISLACION 
APLICABLE 

Norma NTC 1241, Resolución 5109 de 2005, Resolución 333 de 2011, Resolución 
32209 de 2020, Resolución 2674 de 2013, Resolución 4506 de 2013, Resolución 683 
de 2012, Resolución 4143 de 2012. 

IDENTIFICACIONDEL 
LOTE DE 
PRODUCCION 

El lote corresponde al número de la orden de producción que consta de 7 dígitos; se 
ubica el número Juliano que no hace parte del lote, el Juliano es un número de 5 
dígitos y 1 digito más correspondiente a la máquina de empaque donde aplica. 

VIDA ÚTIL ESPERADA Doce (12) meses. 

USO PREVISTO Este producto está diseñado para ser consumido directamente. 

USO NO PREVISTO  Hasta el momento no se ha encontrado otros usos no previstos. 

INSTRUCCIONES EN 
LA ETIQUETA 

Consérvese en un lugar fresco y seco.  
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INFORMACIÓN ALERGÉNICA: Contiene gluten, leche (suero) y soya (lecitina). 
Manufacturado en una planta que procesa maní, huevo, nueces de árbol. 

CONTROLES 
ESPECIALES 
DURANTE EL 
ALMACENAMIENTO 
DISTRIBUCION Y  
COMERCIALIZACION 

Almacenar en bodegas ventiladas preferiblemente lejos de la incidencia directa de la 
luz solar. 
 
Temperatura:  20 - 25°C 
 Humedad relativa:    50 - 60%. 
 
Los vehículos destinados para el transporte deben cumplir con las siguientes 
condiciones para ser considerados aptos para el cargue del producto: 
 

• Contar con todos los documentos legales al día. 

• No debe presentar ningún tipo de olor fuerte que pueda contaminar el 
    Producto. 

• Debe encontrarse en óptimas condiciones de aseo. 

• El piso, paredes y techo no debe presentar ningún tipo de fisuras o filtraciones. 
 
En cuanto al producto se recomienda una manipulación adecuada ya que el producto 
es frágil y delicado. 

IDENTIFICACIÓN DEL 
EMBALAJE 

Código de barras unidad de venta y cartón. 
 
7702011274656 y 17702011274653. 
 
*Evite pisar los cartones y utilizarlos como escalera. 
*Nunca almacene cerca de productos con olores fuerte y/o extraños. 
*Almacene en lugar fresco y seco. 
*Arrume siempre sobre estibas o cubrepiso. 
 
Estibado cartón  
 

 
Arrume de acuerdo con las siguientes medidas de altura  

12 Cajas x tendido 12 

4 Tendidos 5 

48 Cajas x estiba 60 

 
Medidas Externas:(34.3 x 24.8 x 33.1 cm). 
 
Para el llenado del contenedor o camión por favor seguir las indicaciones generadas 
en la orden de cargue de la base Truckfill. 
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INFORMACIÓN 
NUTRICIONAL 

 
INVESTIGACIÓN Y 
DESARROLLO  

 
__________________________________ 

Alexandra Valdes Peña 
Directora investigación y Desarrollo 

 



RESOLUCION Nro. 2021031724 del 29 de Julio de 2021

Por la cual se concede una Renovación de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y
ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con
base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolución 2674 de 2013 modificada por

la Resolución 3168 de 2015, Resolución 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarón postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y trámites innecesarios existentes en la administración pública.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercialización en el territorio nacional requerirán de Notificación Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario  según el riesgo de estos productos en salud pública, de conformidad con la reglamentación que
expida el Ministerio de Salud y Protección Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolución 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamentó el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicación.

Que mediante Resolución No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificación de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pública.

Que mediante la Resolución 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Protección Social modificó el Articulo 37
de la Resolución 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211148905 de fecha 2021/07/29 el (la) Señor(a) LINA MARIA
BETANCOURTH BETANCUR actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presentó solicitud
de concesión de Renovación Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolución 2674 de 2013 y la Resolución 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesión de dicho trámite, la Dirección
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos  INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)
años  al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE
R E G I S T R O
SANITARIO No.:

RSA-002443-2016

EXPEDIENTE: 20118981 RADICACION: 20211148905

MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER

PRODUCTO: GALLETAS INTEGRALES CON FIBRA Y MIEL; GALLETAS CON CEREALES Y
MIEL. DENOMINACIÓN DE FANTASÍA: MULTICEREAL FIBRA MIEL; GALLETAS
MULTICEREAL CON MIEL Y/O GALLETA MULTICEREAL MIEL. LIBRE DE GRASA
TRANS, REDUCIDO EN AZÚCAR.,

MARCA: CRAKEÑAS, COLOMBINA 100%.,

PRESENTACION
COMERCIAL:

Contenido neto: Desde 1 gramos hasta 5000 gramos.   Unidades desde 1 unidad
hasta 300 unidades.,

TITULAR(ES): COLOMBINA S.A. con domicilio en ZARZAL - VALLE,

FABRICANTE(S): COLOMBINA DEL CAUCA S.A. -  SIGLA COLCAUCA Z.F. S.A. con domicilio en
SANTANDER DE QUILICHAO - CAUCA,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia  de  rotulado  de  alimentos  de  conformidad  con  lo  dispuesto  en  la  Resolución  5109  de  2005,
Resolución 333 de 2011 si es el caso. De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos – INVIMA, manifiesta que el interesado declaró que el producto amparado cumple con todos los
requisitos establecidos por el Artículo 126 del Decreto 019 de 2012, Resolución 2674 de 2013 y Resolución
719 de 2015 y las normas sanitarias vigentes aplicables,  y  que toda la  información suministrada a la
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________________________________
CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME

DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

autoridad es auténtica y veraz, que su comercialización será posterior a la presente notificación cumpliendo
estrictamente con las especificaciones de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido
vigilancia posterior por parte de las autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido
en las precitadas normas. Por lo tanto asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se
presente entre la información suministrada y la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las
autoridades.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolución,  quedarán sujetos a revisión
posterior de la documentación que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles según el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS -  INVIMA, quien así  mismo realizará las  actividades de Inspección,
Vigilancia y Control  a que haya lugar de conformidad con la previsto por la Resolución 2674 de 2013
modificada por la Resolución 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolución al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
únicamente el Recurso de Reposición, que deberá interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los días a su notificación personal, de conformidad con lo señalado en el Código de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovación de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza  de  la  presente  resolución  de  conformidad  con  lo  dispuesto  en  el  artículo  87  del  Código  de
Procedimiento  Administrativo  y  de  lo  Contencioso  Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolución rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogotá D.C. el 29 de Julio de 2021

Los derechos que se deriven de esta Renovación de Registro Sanitario quedarán sujetos a revisión posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizará las actividades de Inspección, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolución 2674 de 2013.

La impresión en soporte cartular (papel) es una reproducción del documento original que se encuentra en
formato electrónico firmado digitalmente, cuya representación digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Artículos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Artículo 6)

NOTA: La información consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedición. El documento electrónico se puede consultar en la
dirección http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.
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REFERENCIA:              

CÓDIGO DE PRODUCTO:

Lotes de Producción:

Fecha de Elaboración:

Fecha de Vencimiento:

MINIMO MAXIMO

Gramos 300,00 315,00 302,00 NTC 2167

% 1,50 2,50 2,15 NTC 282

(UFC/g) 1.000 5.000 <10 NTC 4519

(UFC/g) <10 10 <10 NTC 4458

(UFC/g) <100 - <100 NTC 4779

(UFC/g) 50 500 <50 NTC 5698-2

(UFC/g) Negativo - Negativo NTC 4458

(UFC/g) 10 100 <10 NTC 4679

De acuerdo a estándar

De acuerdo a estándar

De acuerdo a estándar

De acuerdo a estándar

CONCEPTO:

_______________________________________

 CRISTINA EUGENIA CORREA BUSTOS CRISTIAN FERNANDO CERON ORDOÑEZ
 Jefe de Control y Aseguramiento de Calidad      Jefe Sistemas de Gestión e Inocuidad

CERTIFICADO DE CALIDAD

COL 100% MULTICR MIEL 8x10 (24BS/10/30g)

27465

ANALISIS UNIDAD
ESPECIFICACION

RESULTADO METODO

ANÁLISIS FISICOQUÍMICO

Peso Neto Promedio del Lote 

% de Humedad

ANÁLISIS MICROBIOLOGICO

(Norma NTC 1241)

Recuento de Bacterias aerobios Mesófilas

Recuento de Coliformes en Placa

Recuento de Staphylococcus aureus 

Coagulasa Positiva

Recuento de Mohos  y Levaduras

Recuento de Escherichia coli

Recuento de Bacillus cereus

Textura Conforme

FAVORABLE

ANÁLISIS ORGANOLÉPTICO

Sabor Conforme

Olor Conforme

Color Conforme

Lenovo
Texto tecleado
18/10/2024


Lenovo
Texto tecleado
18/10/2025


















